CAC QUA TRINH CHE BIEN
TRONG CONG NGHE THUC
PHAM

GIANG VIEN: NGUYEN KHANH HOANG

KHOA CONG NGHE HOA HOC
TRUWONG DAI HOC CONG NGHIEP TP HO CHI MINH



MO DAU
+ 1.Khai niém CNTP
-Vat liéu va qua trinh bién doi cua vat
lieu
-Phwong phap ( quy trinh) san xuat
-COng cu san xuat
-Diéu kién kinh té, td chirc san xuat




Bién ddi clia vat liéu

Vat ly
Hoa ly

|6a hoc
Hoa sinh
Sinh hoc
Cam quan




Tinh chat vat ly va bién doi

Co ly: hinh dang « Bién dbico'ly
dod cirng, khoi lwong, bién

lwu

Nhiét: nhiét 9, d6 dan - Bién ddi nhiét
nhiét, nhiét ham..
Quang: dé hoat dong
quang hoc, do phé,n
chiéu, kha nang hap thu..
bién

dd dan dién,hang so6 dién
ly..

Su,bién doi vat ly lién quan dén viéc tao thanh cac chat mai, tinh
chat cam quan cua thwc pham(mau sac, mui vi, hinh thiec...)

Bién dbi quang

Bién doi dién



Tinh chat hoa ly va bién doi

« Tinh chat keo » Hydrat héa, trwvong
(wa nwdce, ky nwéce) ng, dong tuy, tao
mixen

- Tinh chét pha : 360 hot, hoa tan, kAét
. ) tinh, tao bot, tao dong
(ran, long, khi) x. .z N
) p p * Trao doi chat, truyén
* Tinh chat khuyéch ey
tan(tinh hat am, tinh
phan tan)




Tinh chat hoa hoc va bién doi

Chat dinh duéng » Phan giai, thay phan
Nuwéc « Cac phan &rng cong
Cac hop chat  Céc phan (rng oxi hoa
Céc san pham trao » Céc phan (ng trao
doi chat doi, trung hoa

Chat bd xung
Chat nhiém



Tinh chat hoa sinh va bién doi

* Trang thai enzyme « Cac loai phan &rng
D6 chin hoa hoc co sy tham

. D5 1&n men gia cua enzyme



Tinh chat sinh hoc va bién doi

Cau tao té bao
Nguén goc sinh hoc

Tinh trang VSV
Tinh trang vé sinh

Tinh chat sinh ly dinh
dwong

Bién doi té bao

Phat trién va sinh
tredng

Bién ddi VSV

Bién ddi tinh trang vé
sinh

Bién ddi sinh ly dinh
duwong



Tinh chat cam quan va bién doi
« MU Vi  Tao chat thom
S MAl Sac » Bién déi mau



1.Khai niem CNTP

Bién dol cua vat lidu

Nguyén San

liéu pham
—_ —

Cong cu sdn xuat Phuong phap san xuat
<+—>

Piéu kién kinh t€, to6 chlrc san xuat



2.Cac phwong phap va qua trinh
trong CNTP

2.Cac phwong phap va qua trinh trong CNTP:

PP gia cdng:Vat liéu bién ddi nhwng chwa dat trang thai cudi
PP ché bién:Vat liéu bién dbi dat trang thai cudi cuing

a. Phan loai cac PP:

Theo trinh tw thoi gian(Thu hoach, bao quan, ché bién, bao
quan thanh pham, x&r Iy truwédc siv dung)

Theo trinh 6 str dung cdng cu(Thu cbng, co gidi, tw dong hda)
Theo ngudn nang lwong st dung(Tac nhan vat ly, ndi nang
Theo tinh chat lién tuc(Gian doan, ban lién tuc, lién tuc)

Theo trang thai am cua vat liéu(Kho, wot)

Theo muc dich( Chuan bi, khai thac, ché bién, bdo quan, hoan
thién)




Muc dich cua qua trinh

Chuan bi: Nham chuén bi cho qua trinh ké tiép thuan loi hon, khong
thay ddi hoa hoc, chi bién déi vé mat vat ly

Khal thac: Tang gia tri cta vat liéu, tang chat dinh dwéng, khong
thay déi héa hoc chi bién dbi vé vat ly

Ché bién: Thay déi thanh phan hoéa hoc cua vat liéu, tao thanh
nhirng tinh chat méi ctia san pham

Bao quUan. Nham kéo dai thoi gian lwu trir cdia san pham, tranh hao
hut vat liéu

Hoan thlen: Nham ting gia tri ciia sdn pham cha yéu thay déi vé
mat cam quan.
Lwu y: C6 thé mdt qua trinh dong thoi thwe hién nhiéu muc dich

Tr& vé



2.Cac phwong phap va qua trinh
trong CNTP

b. Phan loai cac qua trinh cong ngheé:
* Qua trinh co hoc( Phan chia phan loai, nghién, nén ép,
Tron, lang, loc, ly tam.)

Qua trinh nhiét( Dun nong, lam ngudi, lanh, chién, Nuwdng,
sao rang)

Qua trinh hoa Iy( Trich ly, c/ cat, cé dac, keo tu, k/tinh, séy)
Qua trinh hoa hoc(Thuay phan, thay déi mau)

Qua trinh sinh hoc, hoa sinh( Chin sau thu hoach, Ién men)
Qua trinh hoan thién(Tao hinh, bao goi)



Tinh chat tich hop

Bién doi Muc dich
Vat ly Phwong phap Chuan bi
Hoa Iy hoac qua trinh Khai thac

Hoa hoc Ché bién

Hoa sinh B3o quén

Sinh hoc . n

Hoan thién

Cam quan



3. Yéu cau thiét bi trong CNTP
» 3. Yéu cau thiét bi trong CNTP:
- Thiét bj chuy@n mdn hodc van nang
-Dé diéu khién va kiém tra
-Vat liéu chong &n mon va chong oxy
hoa( inox, chat deo, hoac trang men)



Chuwong Il Qua trinh co hoc

2.1. Qua trinh phan loai

2.1.1. Muc dich, yéu cau
» Tach cac cau tir trong hon hop thdng qua sw
khac nhau b&i 1 hoac nhiéu tinh chat dac
tring .
« Muc dich chuan b
2.1.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
» Khdng c6 bién doi vé chat chi bién ddi ve
thanh phan cau tir(vat ly)



Qua trinh phan loai

2.1.3. Phuong phap thwe hién
» 1 dau hiéu phan chia
« 2 dau hiéu phan chia
 Theo do I&n
* Theo hinh dang
« Khoi lwong riéng va tinh chat khi déng hoc

* Phan loai theo tinh chat tw tinh




Wibrating

Hopper CIn e ywor
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control

Reject stream Power supply

Fig. 3.8 Colour sorter.
(Courtesy of Sortex Ltd.)



Thiét bi phan loai

-

Fig. 3.7 Sorting lemons on a roller sorter.
(Courtesy of Sunkist Growers.)



Thiét bi phan loai

FIG. 19-20 Vibir-em rgy acromn. |5 b ezt Frsgvserrme U ooy,



Thiét bi phan loai

_ n?w

FIG. 1217 Slechmicall vibmted bormonial screen. 10 o ey -':.r d bt i

Ceonormdtredonr o parmy Joa.



Thiét bi sang so bd




Thiét bi sang toi




Thiét bj sang




Chuwong Il Qua trinh co hoc

e 2.2 Qua trinh ep
2.2.1. Muc dich, yéu cau

» Phan chia Idng- ran trong vat liéu

» Dinh hinh- bién dang vat liéu

 Muc dich:
— Khai thac( ép nwédc mia trong sén xuat dwdng)
— chuén bi(dich trong san xuat tinh bét khoai mi)
—hoan thién( tao hinh san pham)



Qua trinh ep

2.2.2. Vat liéu va qua trinh bién dol
Thay déi cha yéu vé mat Vat ly,
Khéng thay g"éi nr)i‘éu vé hoda sinh hoa hoc, sinh
hoa(co thé ton that vitamin).
2.2.3. Cac yéu t6 anh huwdng
Tinh chat vat liéu
Ap luc ép
Van téc ép
Thiét b
Thao tac
Cung cap nang lwong



Qua trinh ép

2.2.3. Phuong phap thuwc hién
» Ap suat cao
» Ap suat thap
 Nhiét dd cao
« Nhiét do thap
2.2.4. Van dé thiét bj (gioi thiéu thiét bj ép)
- Ep vit: Ep qua , hat c6 dau sau khi da nghién va
chwng say
» Thay Iwc: Thich hop cho vat liéu cieng( hat c6 dau)
* Truc: Vat lieu ctrng va co soi( mia)
« Khi nén: Vat liéu can tranh vo nat( cac loai qua)



Nguyén tac nghién

vF

> G ‘Q

Flz. zo-20 "-|r- i/ rechanlsms to canse see redoction. [Buossel, Chem.
Enp. Teeh.. 373 .”'5-.'—_"-']_" LRl




Thiét bj ép

Foed
hopper

Food f
Heating ar %
c:m}!i:"g b < ?%a.qré;

“““I“‘III Mortor

DiE-  ————, S— \\\
g, —| — — | — — |
/ \-.H Screw
/
Metering Feeaing

Compression

Fig. 14.1 A aingle-screw extruder.
(Cowrtesy of Werner and Pfeiderer Ltd. )



!. Prossure

E adjustment
-

Screw Solids

Throttle
Fifg

Fig. 6.8 Screw press, showing throttle nng used for mlseed pressmg.
( After Brennan &f af. (1990 and Stein (1984 ).)



Thiét bi ép dun




May ép thuy luwc




Thiét bj ép tao hinh

Fig. 513 Pie manufacture: 1, foil dishes; 2, dough dwader; 3, blockmg unit; 4. filling depositor; 5, pastry hd sheeting machine: 6, rotary lathice cutter; 7.
crimping/lidding unit; 8, scrap return conveyor; 9, pie cross section,
(Courtesy of Machinefabriek C Rijkkaart BV.)



Chwong Il Qua trinh co hoc

» 2.3 Qua trinh lang
2.3.1. Muc dich, yéu cau
Phan riéng mot hon hop khong dong nhat
bang trong lwc hoac lwc ly tam
Muc dich
Khai thac: Tach tinh bot khoi dich bao.
Chuan bi: trwde khi loc, loai bot tap chat



Qua trinh lang

2.3.2. Vat liéu va qua trinh bién doi

Khi — ran

.dng — ran

|dng — lo’ IrPng( huyén phu; nhii twong; bot)
_ong - khi

Chi bién doi vat ly( tach pha)

Khéng bién ddi héa hoc, hoa ly, sinh hoa

Chat lwong tang l1én do loai dwoc tap chat (cam
quan)




Qua trinh lang

2.3.3. Phuong phap thuwc hién
Lang bang trong lwc: B& lang, thung I&ng, Dorr
Lang bang Iwc ly tdm: Cyclon

2.3.4. VAn d& thiét bi (gi®i thidu thiét bi Iang)
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Thiét bi lang

Solution spray system
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FIG. 20-8% Schematie of a CF granulator. [ Ghabre- Sefussie (od. |, Prarmaceutical P kttation Technokey, Marce! Dokier (1559), ]



Thiét bj lang tinh dién




Chwong Il Qua trinh co hoc

e 2.4 Qua trinh loc
2.4.1. Muc dich, yéu cau
Phan riéng hén hop khéng ddng nhat qua I&p
locC.
Muc dich:
Khai thac: San xuat bét
Chuan bi: Loc dich dwdng trwdc khi ché bién



Qua trinh loc

2.4.2.Vat liéu va qua trinh bién doi

Khong tan lan vao nhau va co6 kha néng tach
khdi nhau

Vat liéu gom: khi, bui, 1édng, ran.
Bién doi: Vat ly
Trong
Mau sac
C6 kha nang loc dwoc VSV(sinh hoc)



Qua trinh loc

2.4.3. Phuong phap thuwc hién

Loc n
Loc n
Loc n
Loc n

_oc ap suat khéng doi
_oc lwu lwong khdng doi

niét do cao, thap, thwdng
niét dé cao( d6 nhét cao)
niét do thap( bién ddi khi nhiét do cao)

niét dé thuwong( dé nhot knéng cao0

2.4.4. VVan dé thiét bi (gi¢i thiéu thiét bi loc)
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Thiét bi loc
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Thiét bi loc
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Chwong Il Qua trinh co hoc

e 2.5 Qua trinh ly tam
2.5.1. Muc dich, yéu cau
Tach cac phan t&r co khoi lwong riéng khac
nhau
Muc dich:
Chuan bi: tach tap chat, trwéde loc lam giam
ap lwc loc
Khai thac: Thu nhan s&n pham, thu hoi san
pham



Qua trinh ly tam

2.5.2. Vat liéu va qua trinh bién doi

HAn hop khdng dong nhat khi- 1dng- ran
Ran- 16ng:

_ong- 16ng:

Bién ddi vat Iy

Trang thai chat lwong san pham tang




Qua trinh ly tam

2.5.3. Phuong phap thuwc hién
Ly tdm lang

( hdn hop cé chénh [éch khoi lwgng riéng nho)
Ly tam loc

(hén hop c6 chénh 1&éch khoi lwong riéng 1&n)



Qua trinh ly tam

2.5.4. Van dé thiét bi (givi thiéu thiét bj ly tam)
Chu ky ly tam
* Th&i gian mé may va nhap liéu
 Th&i gian phan ly hén hop
* Thoi gian hoan thién
» Thoi gian xa sédn pham




May ly tam
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Thiét bi ly tam
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Thiét bi ly tam

FIG. ©-19 Photo of Mereo™ PCH-20 centrfuge. (Sourcs: Dorr-0lver Ine.)



Thiét bi ly tam

Feed

-

) J —f{> Cream
Skim «<—

milk

Discs

Drisecs J

Fig. 6.2 Disc bowl centrifuge.
(Adapted from Hemfort (19837.)



Thiét bj ly tam

Suspansion

solids

Fig. 6.3 Conveyor bowl centrifuge.
(After Leniger and Beverloo (1975).)



Chwong Il Qua trinh co hoc

» 2.6 Qua trinh phoi ché, dao tron
2.6.1. Muc dich, yéu cau

» Phbi ché:Pha tron 2 hay nhiéu cau tr

» D3o trén:Co hoc nham phan bd déu cac cau tir

* Muc dich:
— Tao san phadm maéi( Hoan thién)
— Tang chat lwong san pham( Khai thac)
—H6 tro cac qua trinh( Chuén bi)



Qua trinh phdi ché, dao tron

2.6.2. Vat liéu va qué trinh bién ddi

» Vat liéu khac nhau vé cac tinh chat( Vat ly, hoa
hoc, ...)
- Bién doi vé mat vat ly( dé dong nhat, trong lwong..)
2.6.3. Phwong phap thwc hién
Quan trong nhat phai xac dinh ti 1& phoi trén( phwong
phap toan hoc, phwong phap dwong cheo)
« Khuyéch tan tw nhién
« Cwdng burc
2.6.4. Van dé thiét bj (gi¢i thiéu thiét bi phoi ché)
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Thiét bi dao trén




Thiét bi dao trén




Thiét bi dao trén

FIG. 1840 [Pouble-nm kreader mocer SAPVY Bl o Perictens Ine



Thiét bi dao trén




Thiét bi dao trén
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Thiét bi dao trén




Thiét bi dao trén
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Thiét bi dao tron







Chwong 3: CAC QUA TRINH NHIET

* 3.1 Qua trinh dun noéng, lam ngudi

3.1.1. Muc dich, yéu cau
- La QT tang nhiét d6 tr nhiét do ban dau den nhiét
dé cudi cung cho trwdc
e At=t cudi- t dau> 0 dun néng
* At=t cudi- t dau< 0 l1am ngudi
* Muc dich:
— chuan bj
— Khai thac
— Ché bién
— Bao quan
— Hoan thién



Qua trinh dun néng, lam ngudi

3.1.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
- Bién dbi vat ly( nhiét, trang thai, thé tich)
* Hba ly hdéa hoc
* Sinh hoa vi sinh
» CAu truc té bao
« Cam quan
3.1.3. Phwong phap thuwc hién
 Trwce tiép
. Gian tiép
3.1.4. Van dé thiét bj (gi¢i thiéu thiét bi dun
nong )



Thiét bi dun ndng lam ngudi




Thiét bj dun ndng lam ngudi
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Chwong 3: CAC QUA TRINH NHIET

e 3.2 Qua trinh lam lanh va lanh déng,
— 3.2.1. Muc dich, yéu cau

Ha nhiét do ttr gi¢i han nong lanh(20-240C) xuong
nhiét d6 thap hon

Lanh thwong: t;,<t,<20°C
Lanh dong: -100°C <t <ty
Lanh dong sau( tham do): -273°C<t < -100°C
Muc dich:
Chuén bj
Khai thac
Ché bién
Bao quan



Qua trinh lam lanh va lanh déng

3.2.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
C6 ngudn goc dong vat, thwe vat, chdng hw hong, cac
loai sinh pham
Bién doi:
Vat ly:Nhiét do, am
Hda hoc:it
Sinh hoa vi sinh cau tric té bao
Cam quan
3.2.3. Phuwong phap thwe hién
Lanh tw nhién
Lanh nhan tao
3.2.4. Van dé thiét bi (gi¢i thiéu thiét bi Iam lanh)
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Thiét bi lanh
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Figare 230 One type of two-phase freezer: liquid nitrogen is sprayed on to the food where it evaporates, freezing the food. The
cold nitrogen gas moves upstream precooling the food prior to it contacting the liquid nitrogen spray (Brennan et al, 1990)



Qua trinh tan gia va lam am

« Ban chat muc dich
— Nguwore lai cua qua trinh lanh déng
— Muc dich chuan bj
- Bién doi vat liéu
— Thuan nghich so v&i qua trinh lanh déng
 Phwong phap thwc hién
— Tan gia cham trong knong khi
— Tan gia nhanh trong khong khi
— Tan gia nhanh trong hén hop
— Tan gia trong nuoc
— Tan gia bang vi séng



Chuwong 3: CAC QUA TRINH NHIET

« 3.3. Qua trinh nwéng
3.3.1. Muc dich, yéu cau
« Nhiét lwong truyén vao SP chu yéu bang birc xa
* Muc dich:
— Chuan bi
— Ché bién
—Bao quan
3.3.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
« Vat liéu c6 dé am cao- ran



Qua trinh nuéng

* Bién doi

— Vat ly( nhiét, khdi lwong, thé tich)

—Hoda ly (Am, hé keo, trang thai)

— Hoa hoc(Mau, mui)

— Sinh hoc

— Vi sinh

— Cam quan

3.3.3. Phwong phap thuwc hién

 Chuan bj
» Ché d6 nwéng

3.3.4. Gidi thiéu thiét bi nwéng



Qua trinh nwéng

» Cac giai doan cua qua trinh nwéng
— Giai doan 1: Am chuyén ti vé vao trung tam
( hién twong dan nhiét- am)
— Giai doan 2: t I&p v6>100°C, bdc hoi manh
( Am chuyén ttr trong ra)
— Giai doan 3:Giam toc dd mat am
« Hé keo bién doi
» Tranh thai bién doi



Thiét bi nwong

Fig. 16.3 Mult-deck owven.
( Courtesy of Werner and Pfeiderer Lid.)



Fig. 16.2 Indirectly heated continuous oven.
iCourtesy of Spooner Industries Ltd. )



Thiét bi nwéng
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Fig. 18.4 Continuous microwave fimsh drying equipment.
(After Decareau (1985).)
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Chwong 3: CAC QUA TRINH NHIET

* 3.4. Qua trinh ran
3.4.1. Muc dich, yéu cau

+ Gia nhiét ma dau m& vira la chat tai nhiét viva 1
thanh phan san pham cudi cung
* Muc dich:
— Ché bién
—Bao quan



Qua trinh ran

3.4.2. Vat liéu va qua trinh bién ddi
« Ton tai thé ran, bot, déo
- Bién doi
—Vatly
—Hdba hoc
— Sinh hoc
— Cam quan
3.4.3. Phwong phap thuwc hién
« Nhiét dé dau va vat liéu cling tang
» Nhiét dd dau tang trudc

3.4.4. Van dé thiét b



Qua trinh chién
« Cac gial doan chién

— Giai doan 1. t s s,< tsa, (Dau tham vao, chua
bién doi hinh dang)

— Giai doan 2. Thay doi cau truc, thé tich tang,
dau tham manh, the tich té baogiam nhwng
thé tich khoang trong gitra cac té bao tang
vao cuoi giai doan

— Giai (joan 3. Bay hoi nwdc ao at,‘ Sp te,o lai,
cac to chtre té bao bi pha huy, dau tham
nhiéu hon
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Fig. 17.2 Continuous deep-fat frier.
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{d}

Fig. 17.3 DifTerent conveyor arrangements: (a) delicate non-buoyant products (for example fish
stick=): (b)) breaderumb-coated products: (e) dry buoyant bulk products (for example halt-product
snacks): (d) dual purpose (for example nuts and snacks).

(Cowrtesy of Coat and Fry Ltd.)
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Chwong 3: CAC QUA TRINH NHIET

« 3.5. Qua trinh sao rang

3.5.1. Muc dich, yéu cau

- La QT nhiét v&i nhiét truyén vao SP bang dan
nhiét va blrc xa nhiét. Nguyén liéu dwoc dao trén
lién tuc

« Sao voi vat lieu dang soi, la

« Rang vo¢i vat lieéu dang hat

 Muc dich:
— Chuan bi( Sao ché)
— Ché bién(Lam chin hat dau phdng)
—Bao quan(Do tac dong cua nhiét do)
— Cam quan( tao hwong)



Qua trinh sao rang

3.5.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
 Nguyén liéu dang ran, r&i( Nhiét phai déu trong
toan bd qua trinh)
» Nguyén ligu Ban thanh pham Bién dang Sén
pham
- Bién doi
—Vat ly: gidm trong lwong, gidm thé tich
—Hba hoc
— Vi sinh
— Cam quan



Qua trinh sao rang

3.5.3. Phwong phap thuwc hién
« Thiét bi va vat liéu cung tdng nhiét d
» Thiét bi tdng nhiét do trwdc

3.5.4. Van dé thiét bj
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Chwong 4: CAC QUA TRINH HOA LY

e 4.1. Qua trinh trich ly
4.1.1. Muc dich, yéu cau

Tach chat hoa tan trong chat Idng hoac chat
ran bang mo6t chat hoa tan khac(Dung moi)

Muc dich:

Khai thac(mia, dwong...)
Chuan bi( ngdm cu khoai mi)
4.1.2. Vat liéu va qua trinh bién doi

Léng - 16ng; Ran 1dng



Qua trinh trich ly

Dung moi:

Hoa tan choc loc

Khong tac dung hoa hoc
Khoi lwong riéng khac
Khéng phéa hay thiét bi
Khéng bién doi khi bao quan
Khéng gay doc, ré, dé kiém
Dé tach va thu hoi




Qua trinh trich ly
Bién ddi vat liéu
Vat ly
Hoa hoc
Sinh hoa sinh hoc(it)
4.1.3. Phwong phap thwe hién
Trich ly mét bac-Trich ly nhiéu bac
Céc yéu to &nh hwdng dén qua trinh trich ly:
Kha nang khuyéch tan
Dién tich bé mat tiép xuc
Tinh chat vat liéu
Nhiét do



Nguyén tac trich ly

30 % TBP
70 % Kerosene

H




Nguyén tac trich ly

-_ Milieu
d‘extraction

Pelote d' ADN
+ protéines




Chwong 4: CAC QUA TRINH HOA LY

e 4.2. Qua trinh chwng cat

4.2.1. Muc dich, yéu cau
« Tach hén hop chat 16ng dwa vao sir khac nhau Ve
do bay hoi khac nhau( Chung cat ca dung méi va
chat hoa tan cung bay hoi, Co dac chi c6 dung moi
boc hoi)
* Muc dich:
— Khai thac(Thu nhan tinh chat)
— Chuan bi( loai tap chat)



Qua trinh chwng cat

4.2.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
 HAN hop nhiéu cau tlr cd dd bay hoi khac nhau
» Ldng: Rwou néng dé thap
» Ran-l6ng: Dich dam chin; nguyén ligu trich tinh
dau
« Bién dbi:
—Hoaly
— Thanh phan hoé hoc
— Cam quan mau sac



Qua trinh chwng cat

4.2.3. Phuvong phap thwe hién
» Chwng cat don gian
« Chwng cat hoi lvu
 Chwng cat bang hoi nwdec truc tiép
* Chuwng luyén
4.2.4. Van dé thiét b



iét bi chwng cat
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cross—Flow.
(Fromm Panek and Boucher ( 198990



Chuwnaq cat




Chwong 4: CAC QUA TRINH HOA LY

e 4.3. Qua trinh c6 dac
4.3.1. Muc dich, yéu cau
« Nang cao ndng dd chat khé bang phwong phap
bay hoi nwdc

 Muc dich:
—Chuan bi( két tinh dwong)
—Hoan thién(co pure)
—Bao quan(Tang néng dd lam han ché VSV)



Qua trinh c6 dac

4.3.2. Vat liéu va qua trinh bién doi

» Vat liéu gom dung moéi va chat hoa tan,
chat hoa tan khong bay hoi trong qua trinh

» Bién doi -
-Vat ly(khoi lwong rieng, hé s6 dan nhiét...)
-Hoa ly(Keo tu protein, phan huy Pectin..)
-Hoda hoc(Thay doi pH, thay doi mau sac)
-Sinh hoc(Han ché sw phat trién ctua VSV)
-Cam quan(Pat nong dé yéu cau)



Qua trinh c6 dac

4.3.3. Phuwong phap thwe hién

« CO dac trong thiét bi hé( thung co)

 CO dac mdt ndi dwdi chan khong

« C6 dac nhiéu noi

 Co dac lién tuc

« Cac phwong phap c6 dac khac: ‘Cc“) ly tam,

Co6 chan khéng co truc quay nhiéu tang..

4.3.4. Van dé thiét bi (gioi thiéu thiét bi cd dac)
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Fig. 13.3  Vertical short-tube evaporator.
(After Karel (1975).)
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Chwong 4: CAC QUA TRINH HOA LY

 4.4. Qua trinh keo tu

4.4 1. Muc dich, yéu cau

« Lam maét tinh bén
e hut gitra cac p
vao nhau, mat vo

 Muc dich:

né keo bang cach tang
nan tw( cac Mixen dinh

nydrat, trung hoa vé dién)

—Hoan thién( Dung dich trong hon)
—Ché bién( Tao san pham phomai, keo tu

pectin..)



Qua trinh keo tu

4.4.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
« VVat liéu thudc hé di thé khéng bén va co dd
phan tan cao

- Bién doi vat liéu
—Hoda ly: Bién doi pha, Thay dodi tinh chat..
—Hoda hoc: Thay dbéi pH..
—Cam quan: Hwong vi, mau sac...
—Sinh hoa: Béng tw protein...



Qua trinh keo tu

4.4.3. Phuvong phap thwe hién

- DUNg chat dién ly

- DUng chat tao két ta khdng tan

- DUng dat sét(trung hoa dién)

» DUng chat tao dong

* Dung Enzyme

» Dung phuong phép vat ly: Khuay tron, thay

doi nhiét do, pha |6ang hoac tang nong do

4.4.4. Van dé thiét bi



Chwong 4: CAC QUA TRINH HOA LY

e 4.5. Qua trinh két tinh

4.5.1. Muc dich, yéu cau
» Chuyén pha tlr I6ng sang ran dwa vao tinh
hoa tan cua chat ran. Qua trinh kém theo
toa nhiét
 Muc dich: Khai thac
4.5.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
* Dung dich dam dac c6 d6 bao hoa > 70%
» Bién doi
—Hoa ly: chuyén pha



Qua trinh két tinh

4.5.3. Phuvong phap thwe hién
* CO 4 giai doan trong két tinh
—Pwa dung dich dén qua bao hoa( Boc
hoi nuwéc- Giam nhiét db)
—Gay mam tinh thé
—Phat trién man
—Két thac
4.5.4. Van dé thiét bi (gi®i thiéu thiét bj két tinh)



Chwong 4: CAC QUA TRINH HOA LY

e 4.6. Qua trinh say
4.6.1. Muc dich, yéu cau
« Béc hoi nwéc bér)g nhiét d6 dwa vao
chéng léch ap suat hoi riéng phan & bé
mat vat lieu va moi trirong xung quanh
 Muc dich
—Chuan bi: chuyén ché, tam
—Khai thac: tang ham lwong chat kho
—Ché bién: tang dd gion
—Bao quan: giam hoat tinh cua nwéc




Qua trinh say

4.6.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
- Pong vat, thwe vat, &m( C6 3 loai &m:Am ty
do, Lién két vat ly, lién két héa hoc)
» Bién doi
—Vat ly( co thé tich thay ddi khoi lwong riéng...)
—Héa ly( Khuyéch tan am..)
—Hoda hoc( Toc dd phan rng tadng hoadc giam..)
— Sinh héa( Hoat déng cua Enzym tang hgoac
giam..)
— Sinh hoc( Cau tao té bao, VSV...)
— Cam quan( Mau sac, mui, vi, trang thai..)



Qua trinh say

4.6.3. Phwong phap thwc hién
» Say tw nhién
» Sdy nhan tao
— Séy tiép xuc
— Say truc tiép
— Say birc xa
— Say bang dong dién cao tan
— Say thang hoa
— Say nguwoc chiéu
— Say xubi chiéu
— Say chéo dong
— Say tang soi...

4.6.4. Van de thiéet bi (gi®i thiéu thiéet bi say)



Thiét bj sy chan

B ol

FlG. 0-2 A wvacuum dryer (Source: Slokes Vacuum Inc.)




Thoat Am vat liéu

Dirying air

-_-F——' i S A —— —



Thiét bi

say

Air
exhaust
Steam
coils .
I Ajr
*—
- intake
L ____,""
L -—
Feed— _ Y e . Prnd1:ct
m I 777777 oM
LLLLLL LT Ll :
d_.Li f)k_)'x;"x_x_} a)_‘::j
Conveyocr
Air Feed
axhaust input
.:\I Ei|
i e Ll ‘i_
W < MR
-—in A NS
:gg:f.:-!ﬁ ':'. . u?.-ﬂ-a-:.* hxﬁ
C‘:"‘--- %Em‘i,—lhf_f._‘}l
t\" _.-"'I . ._"1_" o
! — A - ﬁ*
w TN £ Mo -,
: .qu I o 1.-._;_ n{qu'tu".:-:"-" -
Product (_ E o N ) \I'I Steam
out * coils
@ . Air
Fan intake
Fig. 15.4 (a) Conveyor drier and (b) three-stage conveyor drer.

(From Heldman and Hartel {1997).)



Thiét bi say

{al Splash roli

Conveyor

(b
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(Courtesy of APY Mitchell Ltd.)
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Chwong 5: CAC QUA TRINH HOA HOC

* 5.1. Qua trinh thuy phan
5.1.1. Muc dich, yéu cau
» Phan cat mot hop chat cao phan ti thanh
cac phan tir don gian dwdi tac dung cua
chat xuc tac va co sw tham gia cua nudc
 Muc dich: Khai thac
5.1.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
* Nguyén lieu: Bong thuwc vat
« Bién dbi: Hoa hoc



Qua trinh thay phan
« Tac nhan xuc tac:
—Hdba hoc
— Sinh hoc
» Tinh dac hiéu
» Hoat do
» Diéu kién
» S&n pham
5.1.3. Phwong phap thuwc hién
e XUc tac hoa hoc
« XUc tac sinh hoc
« Két hgp hda hoc va sinh hoc



Qua trinh thay phan

« C4c yéu to anh huédng
—Hoat d6 xuc tac
—Noéng dd va tinh chat xuc tac
—Co chat
—Nhiét dé
—Thoi gian
5.1.4. Van dé thiét bi (gi¢i thiéu thiét bi phan
rng)



Chwong 5: CAC QUA TRINH HOA HOC

e 5.2. Qua trinh thay doi mau
5.2.1. Muc dich, yéu cau
« Chuyén hoéa mau clia vat liéu dwéi tac
dong cua nhiéu yéu to( Vat ly, héa hoc, hoa
ly, hda sinh)
* Muc dich:
—Ché bién( ché..)
—Hoan thién
5.2.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
« Vat liéu co6 thé c6 hoac kKhong mau



Qua trinh thay déi mau

—hoa hoc: Phan hady, chuyén mau
—Hoa ly: Hap phu trao dbi ion
—Sinh hoc: Cac tinh chat sinh hoa
—Cam quan: hinh thirc
5.2.3. Phwong phap thuwc hién

« Cac tac nhan cua qua trinh
—Vat ly: Anh sang, khuay
—Hoda hoc: D& am, pH, Cac phan &ng
—Nhiét



Qua trinh thay doi mau

—Héa ly: hap thu, trao dbi ion
—Vi sinh vat; nam
—Sinh hoc: chin sau thu hoach
« Tao mau
 Tay mau
5.2.4. Van dé thiét bj



Chuwong 6: CAC QUA TRINH SINH HOA VA

SINH HOC

* 6.1. Qua trinh u chin
6.1.1. Muc dich, yéu cau

» Thac day sw bién doi sinh héa nham dat dé chin
trong th&i gian nhat dinh

* Muc dich:
— Hoban thién
— Ché bién
6.1.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
» Bién doi
— Sinh hoa
—Hba hoc
— Cam quan
— VI sinh



Qua trinh U chin
» TUy theo yéu cau cdng nghé
—B0O chin thu hoach
— B0 chin ky thuat
— Db chin st dung
—Bo6 chin sinh ly
6.1.3. Phwong phap thwc hién
« C4c yéu to anh hwéng
— Nhiét dé
—D6 Am khong khi
— Thanh phan khdng khi
» U cham
» U nhanh
6.1.4. VAn d& thiét bj (gici thiéu thiét bi)



Chwong 6: CAC QUA TRINH SINH HOA

VA SINH HOC
* 6.2. Qua trinh Ién men

6.2.1. Muc dich, yéu cau
» Bién ddi chat duwai tac dung cua VSV
—Lén men do nam men
—Lén men do nam moc
—Lén men do vi khuan
* Muc dich:
—Ché bién
—Khai thac
—Bao quan




Qua trinh Ién men

—6.2.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
» Thanh phan hoa hoc & mdi trwdng dinh
duwong
» Co chat bién thanh nhirng san pham tw
gua trinh Ién men do vsv
» Tao thanh cac sadn pham tr pyruvic
— Céc yéu to anh hwéng:
* Nhiét do
° pH
« Nong dd dich 1&n men
- Chat sat truing



Qua trinh len men

— 6.2.3. Phuwong phap thuwc hién

» Chuan bj ( men giong va dich [én men)

 Sat trung

 Len men

« Xt¢ ly dich Ién men

 Hoan thién va bdo quan san pham
—6.2.4. VAn d& thiét bj (gioi thiéu thiét bi)

* 6.2.4.1. So d6 nguyén ly hoat déng

« 6.2.4.2. Cau tao



Chwong 7: CAC QUA TRINH HOAN THIEN
e 7.1. Qua trinh tao hinh

e 7.1.1. Muc dich, yéu cau

- La QT co ly nham tao cho san pham hinh
dang, kich thwde, khoi lwong nhat dinh

« Chuan bj
» Ché bién
 HOoan thién
7.1.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
Nguyén liéu dang bot nhuyén, 1édng
Do chi la nhwng QT co ly nén vat liéu chi
bién ddi vé vat ly

( tang khoi lwong riéng do gidm thé tich)



7.1. Qua trinh tao hinh

— 7.1.3. Phwong phap thwc hién
* Ep nén
* Dap hinh
* ROt khuodn
» Can cat
— 7.1.4. Van dé thiét bj (gidi thiéu thiét bj)



Chwong 7: CAC QUA TRINH HOAN THIEN

« 7.2.. Quatrinh bao goi va trang tri
7.2.1. Muc dich, yéu cau
La tong hop cua nhiéu QT

— Chuan bj san pham
— Chuan bj bao bi
— Bao goi
— Trinh bay

— Hoan thién san pham

Muc dich:
Van chuyén( Chuan bi, bdo quan)
Bao vé, bao quan (bao quan)
Hoan thién
7.2.2. Vat liéu va qua trinh bién doi
— San pham: 1dng; ran; hén hop...
— Bao bi: bao bi van chuyén; bao bi st dung



Qua trinh bao goi va trang tri

Vat lieu lam bao bi
— Giay
- Go
—Thay tinh
—Sanh sw
— Kim loal
— Vai
Céc yéu to &nh hwéng
Ham lwong oxy khong khi
Pd am khong khi
Anh sang



Qua trinh bao goi va trang tri

— 7.2.3. Phwong phap thwc hién

— Chuén bj bao bi

— Chuan bi va bao géi san pham

— Trang tri bao bi

— 7.2.4. Van dé thiét bj (gi¢i thiéu thiét bi)



